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 في
التصنيع الغذائي تكنولوجيا تخصص  

 1706/2016/2017تم اعتماد هذه الخطة الدراسية بموجب قرار مجلس عمداء جامعة البلقاء التطبيقية رقم {
، وتمت الموافقة على 2017/2018( وتطبق اعتباراً من مطلع العام الجامعي 33م )الجلسة 30/8/2017تاريخ 

 }(2م )الجلسة رقم )4/10/2017بتاريخ  10/2/2017/2018ة الدراسية رقم تعديلها بموجب قرار لجنة الخط
 تكنولوجيوووا / تخصوووصالزلاعووويبلنووواي  التتكوووول الخاوووا ال لايووويا لنيوووا ال لجوووا الجاي يوووا اليتويووواا  وووي 

 ( ياعا ي تي ة، يوزعا على النحو الآتي: 72يل ) التصنيع الغذائي
 ساعة معتمدة المتطلب الرقم

 12 يااليهالات ال ا .1
 6 يهالات التشغيا .2
 9 ال لوم الييان ة .3
 45 اليهالات اليتخصصا .4

 72 المجموع
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 وصف مخرجات التخصص:
 :يه ف التخصص إلى

o   اليصانع الغذاييا بيختلف انواعهالل يا  ي  هيؤهل كوا لإع ا. 
o   بيجاا يلاقبا وتحليا الأغذيا كوا ل لل يااع ا. 
o   كنولوجيا الغذاء والتي تشيا التصنيع والتغليف والتيويق وتاويل الينتجات الغذائيا ي يجالات ت تقنييلإع ا. 
o   نتاج يوا  غذائيا يختلفالا كوا لاع ا  .قايا يشاليع خاصا لتاويل وا 

 المجالات المعرفية للمهارات المتخصصة:
 المواد التعليمية للمجال الساعات المعتمدة اسم المجال الرقم

 عملي نظري
، تكنولوجيا أغذيا، تغذيا الإنيال،  يبا ئ الإنتاج الزلاعي 3 14 علوم أياييا .1

 عايا ، أحياء  قيقا/ أغذيا أحياء  قيقاكييياء الأغذيا، 
ضبا الجو ة ،  عيليات يشتلكا  ي التصنيع الغذائي 4 4 عيليات يشتلكا .2

 .تحليا الأغذيا، ويلايا الأغذيا
نتجاتها، يخضال والفواكه، تصنيع الألبال و تصنيع ال 7 10 تصنيع أغذيا .3

تكنولوجيا الحبوب وينتجاتها، تصنيع الزيوت وال هول، 
 تكنولوجيا اللحوم وينتجاتها، تكنولوجيا الحلويات وال صيل

  3 - الت ليب اليي اني .4
 س.م 45 17 28 مجموع الساعات المعتمدة

 



 جامعة البلق اء التطبيقية

 

 

  
 
 

 

Al-Balqa’ Applied University 

 

August, 2017  H.S 

 

1997تأسست عام   

 "ئيتكنولوجيا التصنيع الغذالتخصص "الخطة الدراسية 
===================================================== 

 ( ياعات ي تي ة يوزعا على النحو الآتي:12أولًا: اليهالات ال ايا، )
 المتطلب السابق عملي نظري س.م اسم المادة رقم المادة
  0 3 3 اليواانا الإيجابيا ويهالات الحياة 020000111
  0 3 3 الثقا ا الإيلاييا 020000121
  0 2 2 التلبيا الوانيا 020000131
  0 1 1 ال لوم ال يكليا 020000181
  0 3 3 يهالات لغويا/ انجليزي 020000101

  0 12 12 )س.م( المجموع

 
 ( ياعات ي تي ة يوزعا على النحو الآتي:6ثانياً: يهالات التشغيا ، )

 المتطلب السابق عملي نظري س.م اسم المادة رقم المادة
 020000101 0 2 2 يهالات التواصا باللغا الإنجليزيا 020000122
  0 2 2 ليا ة الأعياا 020000231
  0 2 2 الصحا واليلايا والبيئا اليهنيا 020000141

  0 6 6 )س.م( المجموع

 
 ( ياعات ي تي ة يوزعا على النحو الآتي:9الييان ة، ) اليهالاتثالثاً: 

 المتطلب السابق عملي نظري مس. اسم المادة رقم المادة
  0 2 2 ال لوم الحياتيا 020800151
 **020800151 3 0 1 يختبل ال لوم الحياتيا 020800152
  0 2 2 الكييياء ال ايا 020500111
 **020500111 3 0 1 يختبل الكييياء ال ايا 020500112
  0 2 2 الكييياء الحيويا 020800261
 **020800261 3 0 1 ء الحيويايختبل الكيييا 020800262

  3 6 9 )س.م( المجموع

 يتزايل-**
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 "تكنولوجيا التصنيع الغذائيلتخصص "الخطة الدراسية 

================================================== 

 ( ياعا ي تي ة، يوزعا على النحو الآتي:45: اليهالات اليتخصصا، )لاب اً 
 المتطلب السابق عملي نظري س.م اسم المادة رقم المادة
  0 2 2 الزلاعييبا ئ الإنتاج  021102101
  0 3 3 تكنولوجيا الأغذيا 021103111
  0 3 3 تغذيا الإنيال 021103112
  3 2 3 كييياء الأغذيا 021103121
  3 2 3 أحياء  قيقا عايا 021103131
  3 2 3 أحياء  قيقا/ أغذيا 021103231
  6 1 3 الأغذياتحليا  021103241
  0 2 2 عيليات يشتلكا  ي التصنيع الغذائي 021103251
  3 2 3 تصنيع الخضال والفواكه 021103161
  6 1 3 تصنيع الألبال وينتجاتها 021103261
  6 1 3 ضبا الجو ة ويلايا الأغذيا 021103271
  3 2 3 جاتهاتتكنولوجيا الحبوب وين 021103262
  3 2 3 زيوت وال هولتصنيع ال 021103263
  3 2 3 وينتجاتها تكنولوجيا اللحوم 021103281
  3 1 2  يلتكنولوجيا الحلويات وال ص 021103292
  * 0 3 الت ليب 021103291

  17 28 45 المجموع )س.م(

 ( أسابيع.8تدريب عملي متواصل لمدة ) -*
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 تكنولوجيا التصنيع الغذائي""الخطة الاسترشادية لتخصص 

========================================== 
 

 الفصل الدراسي الثاني الفصل الدراسي الأول
 س.م. رقم المادة اسم المادة س.م. رقم المادة اسم المادة

 2 020000122 يهالات التواصا باللغا الإنجليزيا 3 020000111 اليواانا الإيجابيا ويهالات الحياة
 3 021103161 تصنيع الخضال والفواكه 3 020000121 ثقا ا ايلاييا
 2 020000141 الصحا واليلايا والبيئا اليهنيا 2 021102101 الزلاعييبا ئ الإنتاج 

 3 021103131 أحياء  قيقا عايا 3 021103111 تكنولوجيا الأغذيا
 3 021103112 تغذيا الإنيال 2 020500111 الكييياء ال ايا

 2 020000131 تلبيا وانيا 1 020500112 يختبل الكييياء ال ايا
 3 021103121 كييياء الأغذيا 2 020800151 ال لوم الحياتيا

    1 020800152 يختبل ال لوم الحياتيا
    1 020000121 علوم عيكليا

 18 المجموع 18 المجموع
 
 

 الفصل الدراسي الرابع الفصل الدراسي الثالث
 س.م. رقم المادة لمادةاسم ا س.م. رقم المادة اسم المادة

 2 020000231 ليا ة الأعياا 2 020800261 الكييياء الحيويا
 2 021103292 تكنولوجيا الحلويات وال صيل 1 020800262 يختبل الكييياء الحيويا

 3 021103271 ضبا الجو ة ويلايا الأغذيا 3 021103262 تكنولوجيا الحبوب وينتجاتها

 3 021103281 تكنولوجيا اللحوم وينتجاتها 3 021103231 أحياء  قيقا/ أغذيا
 3 021103263 تصنيع الزيوت وال هول 3 021103241 تحليا الأغذيا

عيليات يشتلكا  ي التصنيع  3 020000101 يهالات لغويا/ انجليزي
 الغذائي

021103251 2 

 3 021103291 ت ليب 3 021103261 تصنيع الألبال وينتجاتها
 18 جموعالم 18 المجموع
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 "تكنولوجيا التصنيع الغذائي"الوصف المختصر للمواد التعليمية لتخصص 
 

 أولًا: الثقافة العامة
 (0-3: 3) 020000111المواطنة الإيجابية ومهارات الحياة

يوضح اليياق يفهوم اليواانا ويهالات الحياة وأهييتهيا  ي اكتياب يهالات قييه، وال يا على ايتخ ام 
حيث ال اليياق يلاعي بناء ت  ي ي يهم للحصوا على ت ليم ا ضا ونتائ  ايجابيه  ي ال يا، ذه اليهالاه

الي ل ه  ي اليوضوعات التي يتضينها البلناي  كيا ويبني اليهالة عن  الشباب لايتخ ايها  ي تابيق 
الى تو يل ال عم  ذه الي ل ه واليهالة بالاضا هالي ل ه كيا ويبني الثقه  ي ق لات الشباب على ايتخ ام ه

الشخصي والبيئي لتغييل اليلوك يل خلاا ت زيز قيم اليواانا الايجابيا والثقا ا اليجتي يا البناءة وال يا 
 اليجتي ي التاوعي.

 (0-3: 3) 020000121الثقافة الإسلامية 
 .وأه ا ها وظائفها – بها اليت لقا والنظم ويوضوعاتها ي انيها وبيال الإيلاييا الثقا ا ت ليف . 1
 .عليها تقوم التي والأيس والألكال الإيلاييا الثقا ا ويقويات . يصا ل2
 .الإيلاييا الثقا ا . خصائص3
 والإييال ال لم بيل وال لاقا وال لم، . الإيلام4
 .الإيلاييا الثقا ا تواجه التي . التح يات5
 .الإيلام حوا تثال التي الشبهات . ل 6
 .الإيلاييا الثقا ا إاال  ي الشلعيا  ابوالآ الإيلاييا . الأخلاق7
 .الإيلاييا . النظم8

 (0-2: 2) 020000131التربية الوطنية 
ي وو  ييوواق التلبيووا الوانيووا يوول اليتالبووات الإجباليووا لجييووع البووا كليووات اليجتيووع الأل نيووا وايتوو ا ا عضووويا 

تيجيا الوانيوا للت لويم ال والي، وينالوق ييواق لفليفا التلبيا الوانيا والت ليم باعتبالهوا ب و ا يول أب وا  الإيوتلا
"التلبيا الوانيا" يل يجيوعا الثوابت الأل نيا وعلى لأيها ال قي ة الإيلاييا الييحا، ويبا ئ الثولة ال لبيوا 

 الكبلى، وال يتول الأل ني والتجلبا الوانيا.
 (0-1: 1) 020000181علوم عسكرية 
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 يلحا/ الجيش ال لبي، أيلحا اليناولة، أيلحا الإينا ، أيلحا الخ ياتاليحول الأوا: نشأة وتاول القوات الي
، حلب 1968، ي لكا الكلايه 1967، 1948اليحول الثاني: الثولة ال لبيا الكبلى، الحلوب ال لبيا الإيلائيليا )حلوب 

 الجيش ال لبي  ي التنييا الوانيا الشايله -(،  ول القوات الييلحا الأل نيا1973تشليل 
 يحول الثالث: الأيل ال ام، اليخابلات ال ايا، قوات ال لك، ال  اع الي نيال

 (0-3: 3) 020000101مهارات لغوية/ انجليزي 
The course consists of 8 units. Each unit has speaking activities that deal with dialogues, 

introducing oneself, talking about families. Also the units include pronunciation and listening 

with intonation activities. The reading and writing activities concentrate on question writing 

biography, E-mail, and writing blog post. 
 ثانياً: مهارات التشغيل والاستخدام 

 (0-2: 2) 020000122مهارات التواصل باللغة الإنجليزية 
This is a communication skills course which aims at improving learners’ oral and written 

communication skills by providing learners with the language needed to naturally and 

confidently communicate in an English speaking workplace environment and real life 

situations. 

 (0-2: 2) 020000231ريادة الأعمال 
يوضح المساق مفهوم ريادة الأعمال، تأثيرها في الإقتصاد الوطني ودورها في القضاء على البطالة، وكيفية استحداث 

كرة لتوائم احتياجات المجتمع و مواجهة المخاطر والتحديات التي تعترضها، وتقييم فرص نجاحها من أفكار ريادية ومبت

خلال دراسة الجدوى، وكيفية حساب كلفتها وتمويلها وإدارة شؤؤونها المالية، وكيفية عمل تسويق لها، والطبيعة 

 ة الأردنية في هذا المجال.القانونية لها وخطة العمل اللازمة للبدء بها مع التركيز على التجرب

 (0-2: 2) 020000141الصحة والسلامة والبيئة المهنية 
دراسددة أهدددم ا خطدددار وأكشرهدددا إن  دددارا فدددي  اهددداا الةدددلة والسدددلامة فدددي وطردددة العمددل وطدددرق حمايدددة المتواجددددين والمتدددأثرين.

فعددددات والمخدددداطر الفيزيائيددددة فددددي وطرددددة مختلددددا مجددددا ت العمددددل ، تمييددددز المخدددداطر الكيماويددددة والبيولوجيددددة والسددددقو  مددددن المرت

العمل و اللريق والكهرباء والمخاطر الناتجة من الملائمة، تمييز مصادر المخاطر وتأثيرتها على الةلة وسلامة العمل وطرق 

مناق ددة ال سلسددل الهرمددط للسدديطرة  ضددبا المخدداطر لتخفيددا إحتماليددة حدددويها والتخفيددا مددن نتائجهددا فددي حالددة حدددويها.

 وتطبيق ا سعافات ا ولية في حا ت ا صاوات الب رية.ق إختيار معدات اللماية الشخصية طر وطر على المخا

 التعرا على المتطلبات القانونية ا ردنية  الرئطسية للماية العاملين.
 

 ثالثاً: العلوم المساندة
 (0-2: 2) 020800151 العلوم الحياتية
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الخليا وأنواعها والأجزاء البيولوجيا، ووظيفا كا ينها  الإنيال، جيم  ي التنظيم بييتويات الاالب تزوي  على اليياق يشتيا
تلكيب ، الأنيجا  النووية؛الأنزيمات الأحماض اللبيدات، الكربوهيدرات، البروتينات،: للخلية الجزيئية المكونات ؛ وانقيايها،

 الهرموني. التنظيم ووظائف الأعضاء والأجهوزة  ي جيم الانيال،
 (3-0: 1) 020800152 بر العلوم الحياتيةمخت

 ، وانواعه الخليا تلكيب  لايا الى بالإضا ا الحيا، للكائنات والفيزيائي الكيييائي بالأياس الت ليف اليياق يتضيل
 يجييات للاعضاء جيم الانيال واجهزة الجيمالت لف على  .وأجزائه الضوئي اليجهل يع الت ايا كيفيا

 (0-2: 2) 020500111 الكيمياء العامة
 الكيييائيا، الي ا لات اليلكبات، ال ناصل، القياس، ووح ات النظليات وضع  ي ال يليا الاليقا اليا ة تتضيل
 .الأيوني والاتزال الكيييائي الاتزال الكيييائيا، واللوابا الذلي التلكيب حوا وي ل ا

 (3-0: 1) 020500112 مختبر الكيمياء العامة
 اليوازييل أنواع على والت لف اليختبل،  ي ال ايا اليلايا بقواع  الاالب تزوي  على اقاليي هذا يشتيا

 .التفاعا يلعا على الحلالة  لجا وتأثيل التفاعا يلعا على اليؤثلة ال وايا و لايا وايت يالاتها،
 (0-2: 2) 020800261 الكيمياء الحيوية

 اليت لقا الكيييائيا بالتابيقات يلم وال اليلكبات، بكييياء  لقااليت الاياييا والي لويات للحقائق الاالب ي ل ا
 .اليختلفا الزلاعيا باليجالات

 صفات يل عليه يتلتب ويا الكيييائيا صفاتها حيث يل الكيييائيا اليلكبات لاهييا وا يا  لايا على يتحصا وال
 .الزلاعيا الحقوا  ي ذلك على والتابيقات  يزيائيا

 (3-0: 1) 020800262 الحيويةمختبر الكيمياء 
 لايا اهم التجالب ال يليا اليت لقا بالجزيئات الحيويا اللئييا الكلبوهي لات وال هول والبلوتينات وتابيق يا  اليياقتضيل 

 تم  لايته يل تفاعلات كيييائيا يت لقا بهذه الجزيئات عيليا
 

 رابعاً: المهارات المتخصصة
 (0-2: 2) 021102101 الزراعيمبادئ الإنتاج 

يشيا اليياق إعااء الاالب الي لويات الأياييا عل إنتاج يحاصيا البيتنا واليحاصيا الحقليا و إعااء نبوذة عول وضع 
الزلاعا  ي الأل ل و تشيا : التصنيف، الصفات الظاهليا والحيويا وال يليات الفوييولوجيا التوي يحتاجهوا النبات يل أجا 

الإنتاج الحيواني  ي الأل ل، ثم الت لف على يلالات الأبقال والأغنام و اليواعز وال واجل ثم الت ليف الت ليف بأهييا و  النيو
بالينتجات الحيوانيا يل لحوم حيلاء وبيضاء وبيض وحليب ثم الت لف علوى يصا ل الأعلاف يل جها اليلاعى والأعلاف 

ق يوا عول الإ الة والإنتاج  ي يزالع أبقال الحليب و الأغنام والياعز اليلكزة وبقايا الحصا  واليخ لفات الزلاعيا، ثم يتنواوا ي
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 .ويزالع ال واجل
 (0-3: 3) 021103111 تكنولوجيا الأغذية

 جودة مؤشرات الغذائي، الفساد مسببات من الغذائية الصناعات علم في الأساسية المفاهيم على الطالب تعريف

الناتجه من العمليات  العادمة والمياه الفضلات وإدارة المضافة، ادالمو الأغذية، وتصنيع حفظ طرق الأغذية،

 . التصنيعية
 (0-3: 3) 021103112 تغذية الإنسان

   تعريف الطالب بأهم المصطلحات المتعلقة بعلم الغذاء والتغذية ومجموعة العناصر الغذائية من حيث وظائفها

 ات المتعلقة بها من الكربوهيدات والبروتينات والدهونفي الجسم ومصادرها وتركيبها وتصنيفها وأهم المكون

 والفيتامينات والعناصر المعدنية وكذلك التغذية في مراحل الحياة المختلفة وكذلك التغذية الموازنة والتخطيط

 للحميات الغذائية العلاجية وأنواع الحميات الروتينية والعلاجية.
 (3-2: 3) 021103121 كيمياء الأغذية

 والنكهات_ الصبغات تشمل التي الأخرى والمكونات الرئيسة، الغذائية العناصر من كل دراسة المساق هذا يتضمن

 والتفاعلات الكيميائي التركيب على الطالب يتعرف حيث المضافة، المواد وكذلك والانزيمات

 هذه على الغذائي التصنيع تعمليا وتأثير الأغذية في تحدث التي انزيمية والغير والانزيمية والحيوية الكيميائية

 .التفاعلات
يقوم الطالب بعمل تجارب لتحديد المكونات الرئيسية للغذاء مثل المواد الكربوهيدراتية )السكريات( والدهون والبروتينات والفيتامينات 

 والأملاح المعدنية
 (3-2: 3) 0201103131 أحياء دقيقة عامة

 الدقيقة الأحياء (البكتيريا) البدائية الانوية ذات الدقيقة الأحياء الدقيقة، الأحياء علم إلى مدخل المساق هذا يتضمن

 دور تقديرها، وطرق الدقيقة الأحياء نمو على المؤثرة العوامل الفيروسات، (الفطريات) الحقيقية الانوية ذات

 .الدقيقة الأحياء تسببها التي والأمراض وأهميتها، الدقيقة الأحياء

 (3-2: 3) 021103231 يةأحياء دقيقة/ أغذ
 عوامل على التركيز مع المختلفة الفساد وعوامل الأغذية في الدقيقة الأحياء همية بأ التعريف إلى المساق هذا يهدف

 الصحية الشروط اهم الى اضافة الأغذية طريق عن تنتقل التي والأمراض عليها السيطرة وطرق الميكروبية الفساد

 الصناعات في المستخدمة الدقيقة الأحياء وأهم الأغذية من مختلفة لأنواع روبيةالميك والفلورا المصانع، في

 .الغذائية

 (0-2: 2) 021103251عمليات مشتركة في التصنيع الغذائي
 على والتعرف ، الانتاج وخطوط المصنع لاقامة الاساسية بالمتطلبات الطالب تعريف المساق هذا يتضمن

 والتدريج والفرز التنظيف عمليات وتتضمن النهائي المنتج الى الخام المواد اعداد من التصنيعية العمليات_

 وحسابتها الحراري التبادل و والتبخير والاستحلاب والتجنيس والخلط والترشيح الحجم تصغير وعمليات

 .الغذائية المصانع ونظافة الحراري والانتقال

 (3-2: 3) 021103161تصنيع الخضار والفواكه
 الأولية المواد تصاحبها، التي والتغيرات النضج عملية اكه، والفو للخضار الكيميائي التركيب المساق هذا يتضمن

 طرق ومنتجاتها، والفواكه للخضار المستخدمة والتغليف التعبئة مواد والفواكه، الخضار تصنيع في المستعملة

 واضافة تركيز تجفيف، تخليل، ميد،وتج تبريد تعليب،) والفواكه الخضار على تجرى التي المختلفة الحفظ

 . تشعيع السكر،



 جامعة البلق اء التطبيقية

 

 

  
 
 

 

Al-Balqa’ Applied University 

 

August, 2017  H.S 

 

1997تأسست عام   

 
 (6-1: 3) 021103261 تصنيع الألبان ومنتجاتها

  لتحضيره اللازمة العمليات واهم واستلامه الحليب وتداول للحليب والفيزيائي الكيميائي التركيب المساق يصف

 وكيفية منتجاته، او للحليب سواء لتعقيموا البسترة عمليات .س والتجني الدهن نسبة وضبط الفرز وطرق للتصنيع

 القشدة، كريم، الأيس السمنة، الاجبان، بانواعها، واللبنة اللبن تصنيع طرق وكذلك وتكثيرها البادئات تحضير

 (6-1: 3) 021103271ضبط الجودة وسلامة الأغذية
 _ وسلامة ة الجود ضبط ظمةان الجودة، ضبط واساسيات بمصطلحات المتعلقة العامة بالمعلومات الطالب تزويد

 العربية الهيئات والتشريع، تقتيش لل الوطنية الهيئة تقييس، وال التشريع ومؤسسات الغذائي التشريح الاغذية،

 .والتشريع التقتيش مجال في العاملة والدولية

 (3-2: 3) 021103262 كنولوجيا الحبوب ومنتجاتهات
  التخزين وطرق خاص، بشكل والأردن العالم في الحبوب وضع عن المتعلقة العامة بالمعلومات الطالب تزويد

 والخبز كالطحين القمح تصنيع عمليات على التعرف الى بالأضافة عام بشكل للحبوب الكيميائي والتركيب

 .بالبثق المشكلة والاغذية الافطار اغذية ، الخ..... والبسكويت المعكرونة وتصنيع

 (3-2: 3) 021103263 تصنيع الزيوت والدهون
 أنواع لها، التصنيعية والعمليات الغذائية والدهون للزيوت الكيميائي التركيب دراسة على المساق هذا يشمل

 .والدهون بالزيوت المتعلقة التحاليل واجراء منها الوقاية طرق و فسادها

 (3-2: 3) 021103281 تكنولوجيا اللحوم ومنتجاتها
 التي التغيرات ، الذبح وطرق الحيوانات تجهيز والبيضاء ء الحمرا م للحو يائيالكيم التركيب المساق هذا يتضمن

 ك والاسما الدجاج والبيضاء الحمراء اللحوم الناتجة، اللحوم جودة على تأثيرها وكيفية الحيوان ذبح بعد تحدث

 .جودتها وفحوصات تصنيعها انتاجها
 (3-1: 2) 021103292تكنولوجيا الحلويات والعصير 

اللازمة لصناعة الحلويات المختلفه سواء الطرية منها و  الاساسية بالمكونات الطالب تعريف المساق هذا ضمنيت

ا وكذلك انواع العصائر والمشروبات الغازية من حيث تركيبها وطرق هوطرق تصنيع  والحلويات التقليدية القاسية

 تصنيعها وجودتها
 (أسابيع 8لمدة تدريب عملي متواصل  :3) 021103291التدريب

 على للتعرف الغذائية والمختبرات والشركات المؤسسات و المصانع في بالتدريب المساق هذا ضمن الطالب يقوم

 .التطبيقي الجانب مع النظري الجانب وربط الاغذية وتحليل التصنيعية العمليات
 


